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Tamme eendenborst (vrouwelijk) m-
Wilde eendenborstfilet m-

Wildzwijnbout aantal

Heeft u nog andere wildspecialiteiten:

Gewicht

Rnderalodesont |
e S
e
kappertjes en Parmezaanse kaas

T
Runderolade vigenpanceta |
lolsdesoot |
iolagerose |

Varkensrollade mager -
Varkensrollade doorregen -

Kalkoenrollade

Lamsvleesrollade gekruid
met verse kruiden

10.00-18.00 uur
9.00-18.00 uur
8.30-16.00 uur

6 december
27 december
8 december

gesloten
gesloten
gesloten
gesloten

29 december 12.00-18.00 uur
9.00-18.00 uur
9.00-16.00 uur

gesloten

10.00-18.00 uur
8:30-17:00 uur

Aanbetaald

OPHALEN BESTELLINGEN (oeze Lusm

O Maandag 22 dec
O Dinsdag 23 dec

‘ O Woensdag 24 dec

Bestellingen van wild kan tot 18 december
Overige bestellingen kunnen t/m 20 december
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'VREUGDEVOL GENGETEN

Wij'zijn elkedag trots datwij ons vak als ambach’relijke slager mogen
uitvoeren. Met de feestdagen.in zicht, hebben wijvoor u onze
vertrouwde producten, met net een beetje extra, zoals u dat

van de Keurslager magverwachtén. Van.een complete
gourmetschotel, tot een luxe stuk g1'061F\!/Iee§ Of kies voor gemak.uit *" 2 (RUNDERROLLADE GLOURMET
onze maaltijdenketiken. Wij helpen u graag om de feestdagen ex’rra I STOOF OF ROSE STANDAARD OF LUXE
bijzonder en smakelijk te maken. . 8"y - o _ .od N
Heeft u nog tips of inspiratie nodig? Ons team staat voor u klaar! ey T4

. '5r 2 B & Y2 £ (KUNDERROI.].ADE (FONDUE

met pijnboompitten
parmezaanse kaas en

‘PANCETTAROLLADE R
MET PECANNOTEN _ .ol

BENODIGDHEDEN ’RUNDERRO]_]_ADE

met gratis saus volgens oma’s
= 800 g varkensvlees (tussenrib).
met vijgen en pancefta

recept ¢ HOOFDGERECHTEN &
. - v - » 100 g pancetta, in plakjes

E = 200 g onthijtspek

BEEF TATAKI

ponzu saus gratis

& VOORGERECHTEN & © BIJGERECHTEN o

RUNDERCARPACCIO STOOFPEERTIES

STANDAARD OF LUXE

VITELLO TONATO

met gratis saus

* 50 g boter see

= 2el olijfolie :
- 2 teentjes knoflook, gep FKALFSRO].LADE
STOOF OF ROSE

* 250 g pecannoten

R0DE KooL

* 50 g paneermeel

= 2 tl tijm, alleen de blaadjes

» 50 g Parmezaanse kaas, geraspt
» 1 bos basilicum, alleen de blaadjes

‘HUISGEMAAKTE
‘KALFSRAGOUT

DIVERSE WILDPATE'S
MET VEENBESSENSAUS

& HOOFDGERECHTEN &

‘HUISGEMAAKTE
HAZENPEPER

heerlijk gestoofd
hazenvlees

AARDAPPELGRATIN
‘NATUREL, TRUFFEL
OF MEDITERRAANS

DIVERSE PATE'S WILD
- ‘HAAS

- ReE

~"WILD ZWIJN +
VEERBESSEN

- EEND CAVA

- QEVOGELTE + "WISKEY
+APPEL

(enkele blaadjes apart houden voor garnering)
* Peper

. “VARKENSROLLADE
BEREIDING DOORREGEN OF MAGER

1. Verwarm de oven voor op 200 graden.

. Leg de plakjes onthijtspek overlappend
op het werkblad. Leg het varkensvlees op
de plakjes ontbijtspek en wrijf het in met

. rli/leapaekr-de vulling door knoflook, 200 gram IAMSROLLADE

pecannoten, paneermeel, Parmezaanse
kaas, tijm en basilicum met de olijfolie te
mengen in de keukenmachine.

. Bak de plakjes pancetta uit in een droge
koekenpan en verkruimel het. Meng dit
door de vulling.

. Smeer de vulling uit over het vlees en
rol het samen met de pancetta strak
op. Bind het vast met slagerstouw op
diverse plaatsen zodat de vulling, het
varkensvlees en de onthijtspek op hun
plaats blijven.

. Verwarm de boter in een ovenvaste
pan en laat uitbruisen. Bak de rollade
om en om bruin aan en blus het af met

met verse tuinkruiden
en knoflook

de sherry. Zet de rollade ongeveer
40 minuten in de oven op een
kerntemperatuur van 63 graden.

. Laat het vlees 10 minuten afgedekt
rusten en snijd de rollade in dikke
plakken. Serveren met jus, enkele
blaadjes basilicum en de resterende
pecannoten.

‘KALKOEN

‘KONIIN
HEEL OF BOUTEN

‘HERTEN BIEFSTUK
‘HAZENBOUTEN
‘HAZENRUGFILET

‘EENDENBORST
WILD OF TAM

‘WILDZWIN




